ORDIN nr. 113 din 17 decembrie 2008

privind aprobarea Instructiunilor pentru organizarea si desfasurarea activitatii de control oficial in unitatile
de prelucrare, procesare, depozitare, transport, valorificare si comercializare a produselor si
subproduselor alimentare de origine nonanimala

EMITENT ® AUTORITATEA NATIONALA SANITARA VETERINARA SI PENTRU SIGURANTA
ALIMENTELOR

Publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 886 din 29 decembrie 2008

Data intrarii in vigoare 01-01-2009

Forma consolidata valabila la data 18-01-2019
Prezenta forma consolidata este valabila incepand cu data de 18-01-2019 pana la data de 16-12-2019

Nota CTCE

Forma consolidatda a ORDINULUI nr. 113 din 17 decembrie 2008, publicat in Monitorul Oficial nr. 886 din 29

decembrie 2008, la data de 18 lanuarie 2019 este realizata prin includerea modificéarilor si completarilor aduse de:

ORDINUL nr. 72 din 29 decembrie 2009; ORDINUL nr. 139 din 17 decembrie 2010; ORDINUL nr. 111 din 14

decembrie 2011; ORDINUL nr. 94 din 14 decembrie 2012; ORDINUL nr. 109 din 16 decembrie 2013; ORDINUL nr.

61 din 22 aprilie 2014; ORDINUL nr. 96 din 22 iulie 2014; ORDINUL nr. 196 din 11 decembrie 2014; ORDINUL nr.

188 din 17 decembrie 2015; ORDINUL nr. 146 din 21 decembrie 2016; ORDINUL nr. 134 din 18 decembrie 2017;

ORDINUL nr. 43 din 19 aprilie 2018; ORDINUL nr. 158 din 22 octombrie 2018; ORDINUL nr. 206 din 27 decembrie
2018.

Continutul acestui act apartine exclusiv S.C. Centrul Teritorial de Calcul Electronic S.A. Piatra-Neamt si nu este un

document cu caracter oficial, fiind destinat informarii utilizatorilor.

Vazand Referatul de aprobare nr. 38.578 din 25 noiembrie 2008 al Directiei generale siguranta alimentelor,

avand in vedere prevederile art. 10 lit. b) din Ordonanta Guvernului nr. 42/2004 privind organizarea activitatii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, aprobata cu modificari si completari prin Legea nr. 215/2004, cu

modificarile si completarile ulterioare,

tinand cont de prevederile Regulamentului Parlamentului European si Consiliului nr. 882/2004 privind controalele

oficiale efectuate pentru asigurarea conformitatii cu legislatia in domeniul alimentelor si furajelor, sanatatii si

bunastarii animale, cu modificarile si completarile ulterioare,

in temeiul prevederilor art. 3 alin. (3) si ale art. 4 alin. (3) din Hotararea Guvernului nr. 130/2006 privind organizarea
si functionarea Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor si a unitatilor din subordinea
acesteia, cu modificarile si completarile ulterioare,

presedintele Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor emite urmatorul ordin:

Articolul 1

Se aproba Instructiunile pentru organizarea si desfasurarea activitatii de control oficial Tn unitatile de prelucrare,
procesare, depozitare, transport, valorificare si comercializare a produselor si subproduselor alimentare de origine
nonanimala, prevazute in anexa care face parte integranta din prezentul ordin.

Articolul 2

Directiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti vor duce la
indeplinire prevederile prezentului ordin.

Articolul 3

Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru Siguranta Alimentelor va controla modul de aplicare a
prevederilor prezentului ordin.

Articolul 4

Prezentul ordin se publica in Monitorul Oficial al Romaniei, Partea |, si se aplica pana la data de 31 decembrie 2019.
La data de 18-01-2019 Articolul 4 a fost modificat de Articolul | din ORDINUL nr. 206 din 27 decembrie 2018,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 48 din 18 ianuarie 2019

Presedintele Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare
si pentru Siguranta Alimentelor,
Radu Roatis Chetan

Bucuresti, 17 decembrie 2008.
Nr. 113.
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Anexa
INSTRUCTIUNI din 17 decembrie 2008

pentru organizarea si desfagurarea activitatii de control oficial in unitatile de prelucrare, procesare,
depozitare, transport, valorificare si comercializare a produselor si subproduselor alimentare de origine
nonanimala

Nota

Aprobate prin ORDINUL nr. 113 din 17 decembrie 2008, publicat in Monitorul Oficial nr. 886 din 29 decembrie 2008.
Nota CTCE

Forma consolidata a INSTRUCTIUNILOR din 17 decembrie 2008, publicate in Monitorul Oficial nr. 886 din 29
decembrie 2008, la data de 18 lanuarie 2019 este realizata prin includerea modificarilor si completarilor aduse de:
ORDINUL nr. 72 din 29 decembrie 2009; ORDINUL nr. 139 din 17 decembrie 2010; ORDINUL nr. 111 din 14
decembrie 2011; ORDINUL nr. 94 din 14 decembrie 2012; ORDINUL nr. 109 din 16 decembrie 2013; ORDINUL nr.
61 din 22 aprilie 2014; ORDINUL nr. 96 din 22 iulie 2014; ORDINUL nr. 196 din 11 decembrie 2014; ORDINUL nr.
188 din 17 decembrie 2015; ORDINUL nr. 146 din 21 decembrie 2016; ORDINUL nr. 134 din 18 decembrie 2017;
ORDINUL nr. 43 din 19 aprilie 2018; ORDINUL nr. 158 din 22 octombrie 2018; ORDINUL nr. 206 din 27 decembrie
2018.

Continutul acestui act apartine exclusiv S.C. Centrul Teritorial de Calcul Electronic S.A. Piatra-Neamt si nu este un
document cu caracter oficial, fiind destinat informarii utilizatorilor.

Capitolul |
Dispozitii generale

Articolul 1

Prezentele instructiuni stabilesc cadrul organizatoric in care inspectorii Autoritatii Nationale sanitare veterinare si
pentru siguranta alimentelor isi desfasoara activitatea de control oficial in unitatile care prelucreaza, proceseaza,
depoziteaza, valorifica si comercializeaza produse si subproduse alimentare de origine nonanimala.

Articolul 2
n sensul prezentelor instructiuni, expresiile de mai jos au urmétoarele semnificatji:

a) control oficial - orice forma de control pe care 1l efectueaza autoritatea competenta ori Comisia Europeana
impreuna cu statele membre ale Uniunii Europene, pentru verificarea conformitatii cu legislatia in domeniul
alimentelor;

b) inspectorii autoritatii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor - personalul de specialitate angajat, in
conditiile legii, al Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor, respectiv al directiilor
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene sau a municipiului Bucuresti, cu atributii de control
oficial conform fisei postului;

c) unitafi - unitatile care prelucreaza, proceseaza, depoziteaza, transporta, valorifica si comercializeaza produse
si subproduse alimentare de origine nonanimala;

d) unitati integrate - unitatile care desfasoara mai multe activitati sectoriale (cod CAEN) integrate in aceeasi
locatie;

e) operator economic - orice persoana fizica sau juridica care prelucreaza, proceseaza, depoziteaza,
transporta, valorifica si comercializeaza produse si subproduse alimentare de origine nonanimala;

f) cheltuieli - valoarea operatiunilor efectuate in cadrul activitatii de control oficial pentru siguranta alimentelor,
stabilite Tn baza prevederilor legale;

dg) plata aferenta activitatii de control oficial - cuantumul rezultat prin Tnmultirea timpului aferent pentru
efectuarea controlului oficial cu tariful stabilit pe ora;

h) documente justificative - actele oficiale in baza carora directia sanitar-veterinara si pentru siguranta
alimentelor judeteana, respectiv a municipiului Bucuresti intocmeste formalitatile de plata si sunt reprezentate de
procese-verbale de constatare, fise de control, insotite, daca este cazul, de procese-verbale de prelevare probe,
procese-verbale de retinere oficiala, procese-verbale de confiscare, cerere de analiza, precum si de alte
documente care cuprind actiunile intreprinse ca urmare a desfasurarii activitatii de control oficial in unitatile care
prelucreaza, proceseaza, depoziteaza, transporta, valorifica si comercializeaza produse si subproduse
alimentare de origine nonanimala, inclusiv buletine de analiza ca urmare a determinarilor de catre laboratoare
specializate.

Articolul 3
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Tariful aferent activitatii de control oficial in unitatile de prelucrare, procesare, depozitare, transport, valorificare si
comercializare a produselor si subproduselor alimentare de origine nonanimala se calculeaza de catre inspectorii
autoritaii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, prin aplicarea tarifului total prevazut in anexa nr. 2, la
timpul stabilit potrivit anexei nr. 1.

La data de 30-12-2009 Art. 3 a fost modificat de pct. 2 al art. | din ORDINUL nr. 72 din 29 decembrie 2009,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 925 din 30 decembrie 2009.

Capitolul Il

Sectiuneall
Obligatiile inspectorilor autoritatii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor

Articolul 4

Inspectorii autoritatii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor trebuie sa detina baza de date
corespunzatoare si sa identifice unitafile care prelucreaza, proceseaza, depoziteaza, valorifica si
comercializeaza produse si subproduse alimentare de origine nonanimala, arondate in vederea asigurarii
activitatii de control oficial pentru siguranta alimentelor.

Articolul 5

Activitatea de control oficial la unitatile care prelucreaza, proceseaza, depoziteaza, valorifica si comercializeaza
produse si subproduse alimentare de origine nonanimala se realizeaza de catre inspectorii autoritatii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, in conformitate cu prevederile fisei postului, ale procedurii prevazute
in anexa nr. 3, precum si ale altor dispozitii si instructiuni primite de la autoritatea centrala sanitar-veterinara si
pentru siguranta alimentelor.

Articolul 6

Ca urmare a controlului oficial realizat in unitatile care prelucreaza, proceseaza, depoziteaza, valorifica si

comercializeaza produse si subproduse alimentare de origine nonanimala, inspectorii autoritafii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor elaboreaza documente justificative privind controalele oficiale pe care
le-au efectuat.

Articolul 7

Inspectorii autoritatii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor au obligatia sa pastreze confidentialitatea
activitatii de control oficial desfasurate in unitati care prelucreaza, proceseaza, depoziteaza, valorifica si
comercializeaza produse si subproduse alimentare de origine nonanimala, in raport cu alte persoane fizice sau
juridice, pentru a nu afecta concurenta de piata, potrivit prevederilor legale in vigoare.

Sectiunea a ll-a
Obligatiile directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv
a municipiului Bucuresti

Articolul 8

In cel mult 5 zile lucratoare de la efectuarea controlului oficial, directiile sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti trimit operatorilor economici controlati documentele de
plata pentru activitatea desfasurata, precum si o copie a documentelor justificative privind controlul oficial
efectuat.

Articolul 9

(1) Directiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti
incaseaza tariful aferent activitatii de control oficial.

(2) Tariful aferent activitatii de control oficial stabilit pe baza documentelor justificative este virat de unitati in
contul directiilor sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti,
si suma rezultata este evidentiata distinct in contabilitate, constituind pentru acestea venituri proprii care se
utilizeaza conform legii.

La data de 17-05-2018 Alineatul (2) din Articolul 9 , Sectiunea a IlI-a , Capitolul Il a fost modificat de Punctul 1,
Articolul | din ORDINUL nr. 43 din 19 aprilie 2018, publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 422 din 17 mai 2018

(3) Costurile aferente analizelor de laborator efectuate potrivit Programului anual de supraveghere si control in
domeniul sigurantei alimentelor, aprobat prin ordin al presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si
pentru Siguranta Alimentelor, se suporta din bugetul alocat directiei sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor judetene, respectiv a municipiului Bucuresti.

Sectiunea a lll-a
Obligatiile operatorilor economici
Articolul 10
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(1) Operatorii economici controlati vireaza in contul directiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor
judetene, respectiv a municipiului Bucuresti suma corespunzatoare cheltuielilor calculate pentru activitatea de
control oficial desfasurata de inspectorii autoritatii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, in termen
de 20 de zile lucratoare de la data primirii documentelor de plata.

(2) Tncadrarea in categoriile de productie prevdzute in anexa nr. 1 se face prin declaratia pe propria
raspundere prevazuta in anexa nr. 4, depusa la directia sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor
judeteana, respectiv a municipiului Bucuresti, in termen de 30 de zile de la intrarea in vigoare a prezentului
ordin.

Articolul 11
Operatorii economici sunt obligati sa asigure trasabilitatea produselor de la materiile prime la produsul finit.

Articolul 12
Operatorii economici sunt obligati sa detina proceduri interne de retragere a produselor alimentare neconforme.

Articolul 13

Operatorii economici asigura conditii optime pentru ca inspectorii autoritatii sanitar-veterinare si pentru siguranta
alimentelor sa isi poata desfasura si exercita activitatea de control oficial in conformitate cu prevederile legale in
vigoare.

Capitolul lll
Dispozitii finale
Articolul 14
personalitate juridica si cu acelasi cod CAEN, plata aferenta controlului oficial se face de catre entitatea juridica,
conform categoriei de incadrare din anexa nr. 1.

(2) Daca unitatea de prelucrare, procesare, depozitare sau valorificare a produselor si subproduselor alimentare
de origine nonanimala detine puncte de lucru, fara personalitate juridica distincta, fie pe raza aceluiasi judet, fie
in mai multe judete, dar a caror activitate se incadreaza in aceeasi clasa CAEN, suma care trebuie platita se
calculeaza pentru fiecare punct de lucru in parte.

La data de 17-05-2018 Alineatul (2) din Articolul 14 , Capitolul Il a fost modificat de Punctul 2, Articolul | din
ORDINUL nr. 43 din 19 aprilie 2018, publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 422 din 17 mai 2018

(3) Abrogat.

La data de 17-05-2018 Alineatul (3) din Articolul 14 , Capitolul Ill a fost abrogat de Punctul 3, Articolul | din
ORDINUL nr. 43 din 19 aprilie 2018, publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 422 din 17 mai 2018

(4) Operatorul economic care desfagoara mai multe activitati sectoriale (cod CAEN) integrate in aceeasi locatie
va fi tarifat o singura data pentru categoria cu tariful cel mai mare.

(5) Pentru unitatile aflate in primul an de activitate, sumele pentru activitatea specifica de control oficial se
calculeaza in baza documentului justificativ intocmit conform productiei curente din luna precedenta.

Articolul 15

(1) Neplata in termenul prevazut la art. 10 a sumelor calculate pentru activitatea de control oficial atrage
perceperea unor penalitati de 0,25% din suma de plata restanta, pentru fiecare zi de intarziere, de la data la care
obligatia de plata a sumei a devenit scadenta pana la achitarea integrala a sumei, inclusiv ziua platii.

(2) Neplata sumelor calculate pentru doua activitati de control oficial, desfasurate de inspectorii autoritatii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, atrage suspendarea activitatii operatorului economic in cauza
pana la plata integrala a sumelor restante, inclusiv a penalitatilor prevazute la alin. (1).

(3) Daca o unitate de prelucrare, procesare, depozitare sau valorificare a produselor si subproduselor
alimentare de origine nonanimala detine mai multe puncte de lucru si unul dintre acestea cumuleaza doua
activitati de control oficial neplatite, suspendarea activitatii i recuperarea sumelor prevazute la alin. (1) si (2) se
aplica punctului de lucru in cauza.

La data de 18-12-2014 Art. 15 a fost modificat de pct. 2 al art. | din ORDINUL nr. 196 din 11 decembrie 2014,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 921 din 18 decembrie 2014.

Articolul 16

Neplata sumelor restante calculate pentru activitatea de control oficial atrage actionarea in instan{a a operatorului
economic pentru obligarea la plata sumelor datorate.

Articolul 1671

Personalul angajat pe perioada determinata in baza prezentelor instructiuni participa numai la supravegherea
unitatilor de prelucrare, procesare, depozitare, transport, valorificare si comercializare a alimentelor, la prelevarea
de probe si la solutionarea notificarilor primite prin Sistemul rapid de alerta pentru alimente si furaje.
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La data de 19-12-2011 Art. 16”1 a fost modificat de pct. 2 al art. | din ORDINUL nr. 111 din 14 decembrie 2011,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 900 din 19 decembrie 2011.

Articolul 1672

Contractele de munca incheiate intre directiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene,
respectiv a municipiului Bucuresti si personalul angajat pe perioada determinata in baza prezentului ordin, in
conditiile legii, pot inceta, inainte de expirarea perioadei pentru care au fost incheiate, la initiativa angajatorului.
La data de 30-12-2009 Art. 16”2 a fost introdus de pct. 3 al art. | din ORDINUL nr. 72 din 29 decembrie 2009,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 925 din 30 decembrie 2009.

Articolul 1673

Personalul care efectueaza controlul oficial Tn conditiile prezentului ordin raspunde disciplinar, material, civil si
penal, dupa caz, pentru nerespectarea dispozitiilor legale Tn vigoare cu privire la organizarea si desfasurarea
activitatii de control oficial pentru siguranta alimentelor.

La data de 30-12-2009 Art. 16”3 a fost introdus de pct. 3 al art. | din ORDINUL nr. 72 din 29 decembrie 2009,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 925 din 30 decembrie 2009.

Articolul 17
Anexele nr. 1-4 fac parte integranta din prezentele instructiuni.

Anexa nr. 1
la instructiuni

TIMPUL
pentru controlul oficial in unitatile de prelucrare, procesare, depozitare, transport, valorificare si comercializare a
produselor si subproduselor alimentare de origine nonanimala

Timpul pentru

Tipul unitatii (Operator economic) Categoria|Productia controlul
oficial (h)
< 1.800 (t/an) 1
Unitati de fabricare a painii, produselor de 1.800-4.500 (t/an) 2,5
panificatie si patiserie 4.500-9.000 (t/an) 4
>9.000 (t/an) 6
< 1.800 (t/an) 1
L ) 1.800-4.500 (t/an) 1,5
Unitati de morarit
4.500-9.000 (t/an) 2

>9.000 (t/an)

< 20.000 (t/an)
20.000-50.000 (t/an)
50.000-100.000 (t/an)
>100.000 (t/an)
<7000 (hl/an)
7.000-10.000 (hl/an)
10.000-15.000 (hl/an)
> 15.000 (hl/an)

< 7.000 (hl/an)
7.000-10.000 (hl/an)
10.000-15.000 (hl/an)
> 15.000 (hl/an)

< 5.000 (hl/an)
5.000-10.000 (hl/an)
10.000-15.000 (hl/an)
>15.000 (hl/an)
<12.500 (t/an)
12.500-25.000 (t/an)
25.000-50.000 (t/an)
> 50.000 (t/an)
<1.000 (t/an)
1.000-5.000 (t/an)
5.000-10.000 (t/an)
>10.000 (t/an)

w

[4)]

Unitati de fabricare a bauturilor racoritoare

Unitati de fabricare a vinurilor*)

Unitati de fabricare a bauturilor alcoolice
distilate

Unitati de fabricare a alcoolului etilic de
fermentatie

o

Unitati de fabricare a uleiurilor, grasimilor fine si
rafinate, margarinei si a produselor comestibile
similare

Unitati de fabricare a produselor din cacao,
ciocolatei si a produselor zaharoase
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<20.000 (t/an)
20.000-50.000 (t/an)
50.000-100.000 (t/an)
> 100.000 (t/an)
<4000 (t/an)
4.000-11.000 (t/an)
11.000-16.000 (t/an)
> 16.000 (t/an)

<200 (t/an)

200-500 (t/an)
500-750 (t/an)

> 750 (t/an)

< 50 000 (t/an)
50.000-150.000 (t/an)
150.000-300.000 (t/an)
> 300.000 (t/an)

< 20.000 (t/an)
20.000-50.000 (t/an)
50.000-100.000 (t/an)
>100.000 (t/an)

s

Unitati de fabricare a berii

Unitati de fabricare a maltului

Unitati de prelucrare si conservare a fructelor si
legumelor**)

Depozite pentru seminte de consum***)

Unitati de producere a apelor minerale
(carbogazoasa si platd) imbuteliate la sursa

glojm|>|o]jojm|>|o|o|m[>|Oo|Oo]|w|>|OC|O|®m]>
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NOTA:

Controlul oficial al unitatilor care prelucreaza, proceseaza, depoziteaza, transporta, valorifica si comercializeaza
produse de origine nonanimala si evaluarea si clasificarea unitatilor din domeniul alimentar Tn functie de risc se
realizeaza conform Regulamentului Parlamentului European si al Consiliului nr. 852/2004 privind igiena
alimentelor, cu modificarile si completarile ulterioare, si Regulamentului Parlamentului European si al Consiliului
nr. 882/2004 privind controalele oficiale efectuate pentru asigurarea conformitatii cu legislatia in domeniul
alimentelor si furajelor, sanatatii si bunastarii animale, cu modificarile si completarile ulterioare, dupa cum
urmeaza:

1. Pentru unitatile cu activitate Tn domeniul alimentar cu risc crescut, respectiv cele care au obtinut punctajul >
42 la evaluarea unitatji, inspectia se va realiza o data la doua luni.

La data de 20-12-2012 Pct. 1 a fost modificat de pct. 2 al art. | din ORDINUL nr. 94 din 14 decembrie 2012,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 873 din 20 decembrie 2012.

2. Pentru unitatile cu activitate in domeniul alimentar cu risc mediu, respectiv cele care au obtinut punctajul intre
30 si 42 la evaluarea unitatji, inspectia se va realiza o data la 4 luni.

La data de 20-12-2012 Pct. 2 a fost modificat de pct. 2 al art. | din ORDINUL nr. 94 din 14 decembrie 2012,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 873 din 20 decembrie 2012.

3. Pentru unitatile cu activitate in domeniul alimentar cu risc scazut, respectiv cele care au obtinut punctajul < 30
la evaluarea unitatii, inspectia se va realiza o data pe an.
In cazul neconformitétilor, costurile aferente activitétii de recontrol sunt suportate de catre operatorul economic.
La data de 20-12-2012 Pct. 3 a fost modificat de pct. 2 al art. | din ORDINUL nr. 94 din 14 decembrie 2012,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 873 din 20 decembrie 2012.

*) Pentru astfel de unitati se efectueaza un control preoperational si in lunile cu activitate, in conformitate cu
incadrarea unitatii in categorii de risc.

**) Pentru astfel de unitati controlul oficial consta, in lunile fara activitate, intr-un control preoperational si in lunile
cu activitate, in conformitate cu incadrarea unitatji in categorii de risc.

***) Pentru astfel de unitati se efectueaza un control oficial preoperational si restul controalelor se vor efectua in
conformitate cu incadrarea unitatii in categorii de risc.

Tipul unitatii (Operator economic) Timpul pentru controlul oficial (h)
Miniberarii (capacitate de productie <3.000 hl/an) 1
Unitati de prelucrare a cartofilor si conservare a produselor din cartofi 4
Unitati de vanzare cu amanuntul a produselor alimentare de origine nonanimala 1

Unitati de fabricare a macaroanelor, taiteilor, cus-cus-ului si a altor produse fainoase
similare

Unitati de prelucrare a ceaiului si a cafelei

Unitati de fabricare a condimentelor

Unitati de fabricare a altor produse alimentare

Unitati de fabricare a cidrului si a vinului din fructe®)

Unitati de fabricare a altor bauturi obtinute prin fermentare*)

ofofjojojw] s>

Supermarket/hipermarket
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Unitati de imbuteliere si ambalare a produselor de origine nonanimala

Unitati de fabricare a sucurilor de fructe si legume*)

Unitati de fabricare a amidonului si a produselor din amidon

Unitati de fabricare a biscuitilor, piscoturilor si a altor produse similare

Unitati de fabricare a zaharului*)

Depozite de produse alimentare de origine nonanimala

[N BN EI Y B RN

Depozite de comercializare angro
NOTA:
Controlul oficial al unitatilor care prelucreaza, proceseaza, depoziteaza, transporta, valorifica si comercializeaza
produse de origine nonanimala si evaluarea si clasificarea unitatilor din domeniul alimentar in functie de risc se
realizeaza conform Regulamentului Parlamentului European si al Consiliului nr. 852/2004, cu modificarile si
completarile ulterioare, si Regulamentului Parlamentului European si al Consiliului nr. 882/2004 privind
controalele oficiale efectuate pentru asigurarea conformitatii cu legislatia Tn domeniul alimentelor si furajelor,
sanatatii si bunastarii animale, cu modificarile si completarile ulterioare, dupa cum urmeaza:

1. Pentru unitatile cu activitate Tn domeniul alimentar cu risc crescut, respectiv cele care au obtinut punctajul >
42 la evaluarea unitatji, inspectia se va realiza o data la doua luni.

La data de 20-12-2012 Pct. 1 a fost modificat de pct. 3 al art. | din ORDINUL nr. 94 din 14 decembrie 2012,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 873 din 20 decembrie 2012.

2. Pentru unitatile cu activitate in domeniul alimentar cu risc mediu, respectiv cele care au obtinut punctajul intre
30 si 42 la evaluarea unitatji, inspectia se va realiza o data la 4 luni.

La data de 20-12-2012 Pct. 2 a fost modificat de pct. 3 al art. | din ORDINUL nr. 94 din 14 decembrie 2012,
publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 873 din 20 decembrie 2012.

3. Pentru unitatile cu activitate in domeniul alimentar cu risc scazut, respectiv cele care au obtinut punctajul < 30
la evaluarea unitatji, inspectia se va realiza o data pe an.
In cazul neconformitatilor, costurile aferente activitétii de recontrol sunt suportate de catre operatorul economic.
La data de 20-12-2012 Pct. 3 a fost modificat de pct. 3 al art. | cu anexa din ORDINUL nr. 94 din 14 decembrie
2012, publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 873 din 20 decembrie 2012.

*) Pentru astfel de unitati controlul oficial consta, in lunile fara activitate, intr-un control preoperational si Tn lunile
cu activitate controlul oficial se va efectua Tn conformitate cu incadrarea unitatji in categorii de risc.

Anexa nr. 2
Abrogata
La data de 18-08-2014 Anexa 2 a fost abrogata de lit. g) a art. 2 din ORDINUL nr. 96 din 22 iulie 2014 publicat in
MONITORUL OFICIAL nr. 611 din 18 august 2014.

Anexa nr. 3
la instructiuni

PROCEDURA
privind efectuarea controlului oficial in unitatile de prelucrare, procesare, depozitare, transport si valorificare a
produselor si subproduselor alimentare de origine nonanimala

I. Generalitati
Controalele oficiale se efectueaza fara o avertizare prealabila.
Controalele oficiale se efectueaza pentru toate etapele de prelucrare, procesare, depozitare, transport,
valorificare si comercializare a produselor si subproduselor alimentare de origine nonanimala sau selectiv,
pentru una ori mai multe dintre etapele mentionate anterior, pentru care se considera a fi necesar sa fie supuse
activitatii de inspectie si control.
Controalele oficiale se efectueaza pentru:

a) produsele alimentare provenind din:

1. schimburile comerciale desfasurate pe teritoriul Romaniei;

2. schimburile comerciale dintre statele membre ale Uniunii Europene;

3. import;

b) produsele destinate exportului.
Inspectorul autoritatii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor este insotit de catre un reprezentant al
societatii comerciale sau de o persoana abilitata care sa raspunda intrebarilor inspectorului si care sa fie
prezenta pe tot parcursul inspeciiei si controlului.
Il. Scop
Controalele oficiale se realizeaza pentru a se verifica conformitatea cu regulile ce au drept scop prevenirea,
eliminarea sau reducerea riscurilor pana la niveluri acceptabile pentru sanatatea publica.
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Controalele oficiale asigura suportul informativ pentru realizarea evaluarii riscului in domeniul sigurantei
alimentelor.

llI. Definitji

Tn intelesul prezentei proceduri, urmétorii termeni se definesc astfel:

a) verificare - controlul, prin examinarea si prin luarea in considerare a evidentelor, sub raportul indeplinirii
cerintelor specificate;

b) inspectie - examinarea oricarui aspect privind alimentele, pentru a se verifica faptul ca astfel de aspecte
sunt conforme cu cerintele legislatiei Tn domeniul alimentelor;

¢) monitorizare - realizarea de observatii sau de masuri planificate secvential, cu scopul de a obtine o evaluare
generala a nivelului de conformitate cu legislatia in domeniul alimentelor;

d) supraveghere - 0 examinare cu caracter preventiv a activitafii uneia sau mai multor intreprinderi cu activitate
in domeniul alimentelor, a operatorilor economici ori a activitatilor acestora;

e) neconformitate - neconcordanta cu legislatia in domeniul alimentelor;

f) prelevare de probe pentru analizéd - recoltarea de probe de alimente sau de orice alte substante
reprezentative pentru producerea, prelucrarea si distribufia alimentelor, cu scopul de a se verifica prin analiza
conformitatea cu legislatia in domeniul alimentelor;

g) retinere oficiala - procedura prin care autoritatea sanitar-veterinara si pentru siguranta alimentelor dispune
ca alimentele sa nu fie deplasate ori falsificate pana la luarea unei decizii cu privire la destinatia acestora;
aceasta include depozitarea de catre operatorii economici, Th conformitate cu instructiunile Autoritatii Nationale
Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor;

h) trasabilitate - posibilitatea identificarii si urmaririi, pe parcursul tuturor etapelor de productie, procesare si
distributie, a unui aliment, a hranei pentru animale, a unui animal destinat pentru productia de alimente sau a
unei substante ce urmeaza ori care poate fi incorporata intr-un aliment sau in hrana pentru animale;

i) productie - totalitatea produselor obtinute din prelucrarea, procesarea, depozitarea, transportul, valorificarea
si comercializarea produselor alimentare de origine nonanimala.

IV. Etapele controlului oficial
Controalele oficiale se efectueaza utilizandu-se una sau mai multe dintre metodele de control, cum ar fi:
inspectia, monitorizarea, supravegherea, verificarea, prelevarea de probe si analiza.

A. Inspectia
Tn cadrul activitatii de inspectie se verificd urmétoarele:

1. Conditiile generale de functionare a unitaji:

a) profilul unitatii;

b) amplasarea unitatii;

c) constructia;

d) imprejmuirea unitaji;

e) caile de acces in unitate;

f) platforma de gunoi menajer.

2. Depozitele de materii prime, materiale auxiliare, produse finite, ambalaje, etichete:

a) igiena spatijilor de depozitare;

b) sistemul de ventilare (functionalitate si eficienta) si modul de inregistrare si control al temperaturii si
umiditatii;

c) capacitatea depozitelor si dotarea acestora pentru asigurarea conditiilor optime de pastrare, cu
respectarea conditiilor de compatibilitate;

d) modul de depozitare a materiilor prime si de rulare a stocurilor;

e) salubritatea ambalajelor;

f) prelevarea de probe pentru determinarea de contaminanti si reziduuri de pesticide in conformitate cu
legislatia in vigoare;

g) documentele de insotire a produselor finite (declaratie/certificate de conformitate) si documentele care sa
ateste conditjile privind siguranta alimentara;

h) modul de ambalare a produselor finite;

i) modul de depozitare si marcare a substantelor chimice cu risc potential de contaminare.

3. Spatiile de productie:

a) proiectare, amplasare, constructie si dimensionare;

b) existenta vestiarelor corespunzatoare;

c) aprovizionare cu apa potabila, calda si rece;

d) spatii separate pentru spalarea materiei prime, unde este cazul;

e) sistem adecvat de colectare a reziduurilor lichide si solide;
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f) sursa de agent termic;

g) instalatii, utilaje si echipamente de lucru.

4. Amenajarea si organizarea fluxului tehnologic:

a) asigurarea circuitelor functionale pentru desfasurarea fluxului tehnologic fara intersectari intre fazele
salubre si cele insalubre;

b) controlul intretinerii si dotarii cu dispozitive si utilaje de lucru specifice profilului (cernatoare, separatoare,

magneti, site, tavaluguri etc.);

c) sistemul de ventilatie;

d) aparatura de masura si control;

e) procedurile operationale standard de sanitatie (SSOP);

f) implementarea si functionarea unui sistem de siguranta al alimentelor bazat pe principiile HACCP;

g) verificarea sistemului de alimentare cu apa rece si calda, controlul potabilitatii apei.

5. Spatiile destinate depozitarii detergentilor si dezinfectantilor
6. Spatiile destinate curatarii instalatiilor, utilajelor si echipamentelor de lucru
7. Anexele (vestiare, grupuri sanitare etc.)
8. Mijloacele de transport, spatiul necesar spalarii si dezinfectiei mijloacelor de transport, conditiile de transport
si modul in care se face receptia materiei prime si a materiilor auxiliare.
9. Laboratoarele proprii:
a) asigurarea spatiului/compartimentare;
b) analize conform metodelor standardizate;

c) asigurarea aparaturii si a reactivilor;

d) calificarea si competenta personalului;

e) intretinerea aparaturii, verificare, calibrare;

f) evidenta si monitorizarea parametrilor controlati.

10. Evacuarea deseurilor:

a) sistemul de precolectare si colectare a deseurilor;

b) existenta spatiului pentru depozitarea recipientelor pentru colectarea deseurilor (ghene) si racordarea
acestora la reteaua centrala de apa-canal;

c) existenta contractului cu o firma de salubrizare.

11. Aplicarea ghidurilor de bune practici sau aplicarea normelor pentru siguranta alimentelor
12. Aplicarea programelor preliminare
13. Stabilirea punctelor critice de control
14. Monitorizarea punctelor critice de control.
B. Prelevare de probe si analiza
Se vor realiza:

a) prelevarea de teste de sanitatie;

b) recoltarea de alte probe, ori de céate ori exista suspiciuni sau atunci cand sunt depistate neconformitati,
pentru produsele alimentare de origine nonanimala (contaminanti, reziduuri de pesticide etc.) pentru care sunt
prevazute limite maxime admise in legislatia din domeniul alimentelor; recoltarea se realizeaza de catre
inspectori ai autoritatii sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, conform metodelor prevazute de lege,
iar in cazul in care acestea nu sunt prevazute, conform procedurilor emise de autoritatea centrala sanitar-
veterinara si pentru siguranta alimentelor;

c¢) intocmirea procesului-verbal de prelevare de probe si a cererii de analiza;

d) trimiterea catre laboratoare specializate a probelor prelevate, insotite de documentele mentionate mai sus.
Se vor respecta urmatoarele:

a) prelevarea probelor dintr-un lot se va efectua o singura data, pentru produsele care necesita aceeasi
metoda de prelevare, pentru toata gama de analize de laborator, astfel incat rezultatul acestora sa fie transmis
in mod obligatoriu in perioada de valabilitate a produsului retinut, dar nu mai tarziu de 30 de zile;

b) analizele se vor efectua numai in laboratoare acreditate, iar rezultatele/buletinele de analiza vor fi
transmise si operatorului economic;

c) lotul din care s-au prelevat probele este retinut si depozitat in conditii corespunzatoare pana la obtinerea
rezultatelor/ buletinelor de analiza;

d) nerespectarea prevederilor pct. a), b) si c) atrage pentru persoanele vinovate raspunderea potrivit
prevederilor legale.

C. Inspectia starii de igiena a personalului
Se verifica:
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a) echipamentul de protectie al personalului (halat, boneta, manusi, sorturi, incaltdaminte de protectie etc.);
b) igiena personala.
D. Controlul documentelor
Se verifica existenta:
a) programelor de igienizare a unitatii;
b) documentelor pentru monitorizarea si controlul punctelor critice (PC) si a punctelor critice de control (PCC);
c) programelor pentru instruirea personalului in domeniul sigurantei alimentelor;
d) documentelor care sa ateste provenienta produselor depozitate;
e) documentelor pentru inregistrarea temperaturii, dupa caz;
f) programului actiunilor de dezinfectie, dezinseciie si deratizare (DDD) si eficienta acestora;
g) buletinelor de analiza pentru materiile prime;
h) buletinelor de analiza pentru produsele finite;
i) buletinelor de analiza pentru apa potabil3;
j) buletinelor de analiza pentru teste de sanitatie;
k) dosarului cu autorizatii si avize;
1) documentelor care sa ateste trasabilitatea produselor;
m) controlului potabilitatii apei.
E. Examinarea sistemelor de verificare
Se controleaza documentele care sa ateste verificarea aparatelor de masura si control (AMC), buletinele
metrologice, monitorizarea si inregistrarea parametrilor tehnologici.
V. Documente elaborate la finalizarea controlului oficial
Dupa realizarea activitatii de supraveghere, inspectie si control, inspectorul autoritatii sanitar-veterinare si pentru
siguranta alimentelor completeaza fisa de control, procesul-verbal de constatare, precum si celelalte documente
necesare aplicarii de masuri in caz de neconformitate.
VI. M&suri, sanctiuni
In functie de situatia existenta la fata locului si de rezultatele analizelor de laborator, se aplicd masurile
corespunzatoare, in conformitate cu prevederile Hotararii Guvernului nr. 984/2005 privind stabilirea si
sanctionarea contraventiilor la normele sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor, cu modificarile si
completarile ulterioare, si ale Ordinului presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta
Alimentelor nr. 111/2008 privind aprobarea Normei sanitare veterinare si pentru siguranta alimentelor privind
procedura de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de
vanzare directa si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animala sau nonanimala, precum si a
activitatilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de origine
nonanimala, cu modificarile si completarile ulterioare, de catre inspectori ai autoritatii nationale sanitar-veterinare
si pentru siguranta alimentelor din cadrul serviciului/biroului/ compartimentului control oficial siguranta
alimentelor al directiei sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor judetene, respectiv a municipiului
Bucuresti, in exercitarea atributjilor de serviciu, precum si de catre alte persoane imputernicite prin ordin al
presedintelui Autoritatii Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor.
Astfel, pot fi dispuse:
a) aplicarea de sanctjuni;
b) confiscarea in vederea distrugerii produselor improprii consumului uman;
c) retinerea oficial;
d) propunerea de suspendare a activitatii, inchiderea unitatii.
In situatia in care, in urma activitatilor de supraveghere, inspectie si control, se constat c& operatorii economici
incalca alte prevederi legale legate de productia, depozitarea, transportul sau comercializarea alimentelor si
furajelor care nu tin de legislatia privind siguranta alimentelor si furajelor, autoritatea sanitar-veterinara si pentru
siguranta alimentelor va notifica autoritatilor competente sa sanctioneze respectivele fapte.
La data de 18-12-2014 Pct. VI din anexa 3 la instructiuni a fost modificat de pct. 3 al art. | din ORDINUL nr. 196
din 11 decembrie 2014, publicat in MONITORUL OFICIAL nr. 921 din 18 decembrie 2014.

Anexanr. 4

la instructiuni

DECLARATIE PE PROPRIA RASPUNDERE

Nr. ... din ..o

Pentru unitatea denumitd: . ...t teneeneennnnannnnnny adresa unitdtii:

I I < ) o3 ok X o= din localitatea ..............,
o Nr. vieennny sectorul ....., codul ...,
judetul ............., telefon ............, e-mail ...t i iy
pentru obiectivul ........ . i i, in care se desfdsoard urmdtoarele
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activitdti:

1o veiiiiin.s (cod CREN ....ivuvvnnnnn. )i
2 e (cod CREN ....iiiiiennnn. )
1 (cod CREN ... viiieneennnn ).

Declar pe propria rdspundere cd in cadrul activitdtilor mai sus mentionate

productia realizatd, conform prevederilor Ordinului presedintelui Autoritdtii

Nationale Sanitare Veterinare si pentru Siguranta Alimentelor nr. ...., este
urmdtoarea:

1. i (cod CREN . ..iiiinnunnnnn )

20 e (cod CREN ... viienennnnn )

... ..., (cod CAEN . ....iivununnn. )

(semndtura si stampila oficiald a unitdtii)
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